


 



ZUPPE / SOUPS / ÇORBALAR  

Zuppa Al Po mod oro  (V), (D) , (G)

Domates ve biber çorbası, ekşi krema, kekik, fesleğen, çıtır ekmek, (ılık servis edilir) 
 Tomato and pepper soup, sour cream, thyme, basil, crispy bread (served warm)

A NT IP AS T I  / S TA RTE RS  / BAŞLANGIÇLAR  

Fav a E  C i cor ie  (K) , (D ), (G), (V) 
Bakla püresi, sote edilmiş pazı, siyah zeytin, domates, Parmesan, kızarmış çıtır ekmek 

Broad bean puree, sautéed chard, black olives, cherry tomato, Parmesan, fried crispy bread 

S pig ola Ma nt ec at a (F),  (G), (K),  (L oc al l y  So urce d  S ust aina ble)  
Sütle pişmiş krema hale getirilmiş levrek balığı, kıtır polenta cipsi, frenk soğan, salatalık, domates, 

kırmızı soğan, rezene ve maydanoz 

Milk-poached sea bass with crispy polenta chips, chives, cucumber, tomato, red onion, fennel, parsley 

Bat t ut a D i  M anz o  (Su),  (M),  (D),  (E),  (Ssm),  (G),  (A) 

Az pişmiş dana bonfile, şampanya sirkesi, kırmızı soğan, hardal, karpuz kapari, zabaglione ve porçini kreması, 

Madeira şarap redüksiyon, susamlı kraker 

   Rare cooked beef tenderloin, served with champagne vinegar, red onion, mustard, watermelon capers, 

 Zabaglione, porcini cream, Madeira wine reduction and sesame crackers 

Capres e  Di M oz z are l l a  E Pom odoro  (D), (S o) ,  (G) , (V), (A)
Manda Mozzarella peyniri, domates, roka, fesleğen, balzamik glaze 

Mozzarella di bufala, tomatoes, arugula, basil, balsamic glaze 

 V i t e l lo  Tonnat o  (F) ,  (D ) ,  ( E)   
Dana noir, karpuz kapari, ton balığı kreması, soğan turşu, karışık yeşillik 

Veal noir, watermelon capers, tuna cream, pickled onion, mixed green

INSALATONE / SAL ADS / SALATALAR  

Ins alat a A i  Car cio f i  ( Vg)        
Karışık yeşillik, enginar kalbi, kurutulmuş domates, kapari, turp turşusu, roka, avokado kreması  

Mixed greens, artichoke hearts, sun-dried tomatoes, capers, pickled radish, arugula, avocado cream  

 Ins alat a  D i Mare  (CR),  (Ms ),  (F) , (A) , (C),  (K)  
Kalamar, karides, havuç, kereviz, maydanoz, limon, kapari, şampanya sirkesi, karışık yeşillik 

Squid, shrimp, carrot, celery, parsley, lemon, capers, champagne vinegar, mixed green

PASTA FRE SCHE E RISOTTO / FRESH PASTA AND RISOTTO  
 / TAZE M A K A RNA  VE RIS OT T O  

Rav iol i  A l la  N or ma  (G) ,  (V) ,  (D) ,  (So) ,  (E)
Ev yapımı Ravioli, füme peynir, Parmesan, Ricotta ve patlıcan dolgulu, domates sosu, fesleğen,      

Mozzarella ve Parmesan kreması 

Homemade Ravioli, filled with smoked eggplant, smoked cheese, Ricotta and Parmesan, served with tomato sauce, 

Mozzarella, and Parmesan cream 

Tag l i at e l le  Alla Bolog nes e  (E) , (G) , (C) , (D) , (A), (K)  
Tagliatelle, bolonez sosu, Parmesan 

Tagliatelle, bolognese sauce, Parmesan 

L ing uine  Ai Frut t i  Di Mare (G), (Ms ), (CR),  (E) , (C) , (A) , (K)  (L oc al ly  S ourced S ust ainable )  
Linguine, kalamar, kum midye, karides, maydanoz, bisk sosu 

Linguine, squid, clams, prawns, parsley, bisque sauce 

S pag het t i  A l  Ner o  (F) , (D ), (G) , (A) (L ocal ly  S ourced S ust ainable)
 El yapımı spaghetti, mürekkep balığı, limonla marine edilmiş çiğ levrek ve 
frenk soğanı, yumurtalı sabayon sos ve kurutulmuş domates 

      Handmade spaghetti, squid Ink, raw sea bass marinated in lemon and fresh onion, 

served with egg sabayon sauce and sun-dried tomatoes  

Risotto Al Pomodoro (A),  (D), (N),  (K)  
Risotto, fırında pişmiş domates sosu, Stracciatella, siyah, zeytin tozu, fesleğen, pesto, kuru domates 
Risotto, oven-baked tomato sauce, Stracciatella, black olive powder, basil, pesto, dried tomatoes 

Şefimiz tarafından önerilir / Recommended by our Chef

 Fiyatlarımıza %10 oranında servis ücreti ilave edilecektir. 

Fiyatlar Türk Lirası üzerinden belirlenmiş olup, KDV dahildir. Menümüzde bulunan bazı ürünlerimiz 

alerjen maddeler içerebilir veya alerjiniz olan bir maddenin içeriğine sahip olabilir. Daha fazla bilgi 

almak ve diyet ihtiyaçlarınızı belirtmek için lütfen servis personelimizle iletişime geçiniz. 

10% service charge will be added to our prices. 

Prices are Turkish Lira included VAT. Some of the dishes on this menu may contain allergens 

or food substances which you may be allergic. Please ask your service personnel for further 

information or specify any dietary requirement.     

En son fiyat güncelenme tarihi: 10.07.2025  /Last price update: 10.07.2025  



(A) Alcohol, (P) Pork, (VG) Vegetarian, (Vit) Vitality, (V) Vegan,

(G) Gluten, (CR) Crustaceans, (E) Eggs, (D) Dairy Product, (F) Fish,

(M) Mustard, (Pn) Peanut, (S) Soy, (K) Celery, (L) Lupin, (N) Nuts,

(So) Sulphur Dioxide and Sulphites, (Ms) Molluscs, (Ssm) Sesame 

Fiyatlarımıza %10 oranında servis ücreti ilave edilecektir. 

10% service charge will be added to our prices. 

C AR NE-  PESCE / ME AT -  FISH / ET- B ALIK  

 B ra nz i no E Vongole (160-180 g), (F) ,( S ) , (K) , (G) ,  (L o cal l y  S our ce d S us t ain able )  
Fırınlanmış levrek, kuru fasulye kreması, kum midyesi, kuru domates, limonlu pazı          

 Oven roasted sea bass, dry bean cream, clams, dried tomatoes, lemon chard 

 Stinco Di Agnello (140 -160 G), (D ) ,  (G) ,  ( K) ,  (A) 
Kuzu incik, safranlı kuskus, karamelize soğan, demi glas sos 

Lamb shank, saffron couscous, caramelized onion, demi glace sauce 

F i le t t o D i M anz o A l B al s a mi c o  (180 -200 G), (A) ,  (D ) ,  (G)  

Dana fileto, balzamik demi-glace, patates püresi 

Beef fillet, balsamic demi-glace, potato puree 

S caloppine  A i  Fung hi  (180 -200  G )  (A ) ,  (D )  

Dana biftek, mantar yahnisi, mantar sosu 

 Beef steak, mushroom stew, mushroom sauce 

Parmig iana D i  Melanz ane  (G) ,  (D ) ,  ( V)           

Kızartılmış ve fırında pişmiş patlıcan, domates sos, Parmesan peyniri, fesleğen 
  Fried and oven baked eggplant, tomato sauce, Parmesan cheese, basil

 P I ZZE / P IZ Z AS / PİZZA  

Piz z a M ar g h er i t a  ( G), ( D ) , (VG)           
Domates sosu, Parmesan peyniri, Mozzarella peyniri, fesleğen 
Tomato sauce, Parmesan cheese, Mozzarella cheese, basil  

P i z z a Croc c he  ( G),  (D )  
Mozzarella peyniri, krema, dana füme, karabiber, patates, Parmesan peyniri, kapari 
Mozzarella cheese, cream, beef cotto, black pepper, potato puree, Parmesan cheese, capers 

Piz z a 4  Fo rm ag g i  ( G),  (D) ,  (VG)       

Mozzarella peyniri, Gorgonzola peyniri, Cacioleggio peyniri, Parmesan peyniri, Provola isli peynir 

Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, Cacioleggio cheese, Parmesan cheese, Provola smoked cheese 

Calz o ne  N a p olet a n o (G),  (D ) ,  (Su) 

Domates sos, Mozzarella, Mortadella dana salamı, fesleğen, roka, Parmesan, domates 

Tomato sauce, Mozzarella, basil, arugula, Parmesan, tomato, Mortadella beef salami 

Piz z a C a pr i c c i os a (G  ) , (D)   

Domates sosu, Parmesan peyniri, Mozzarella peyniri, dana füme, enginar kalbi, mantar  

Tomato sauce, Parmesan cheese, Mozzarella cheese, beef cotto, artichoke heart, mushroom 

Piz z a Di M are  (G  ) , (D ) ,  ( Ms) 

Domates sosu, Mozzarella peyniri, kalamar, karides, midye, kum midye, kapari 

Tomato sauce, Mozzarella cheese, calamari, prawns, mussels, vongole clams, capers 

Piz z a A l l e  Z u c c hi ne  (G  ), ( D ) , (VG)  

Cacioleggio peyniri, marine edilmiş kabak, Parmesan kreması, pesto sosu, ceviz 

Cacioleggio cheese, marinated zucchini, Parmesan cream, pesto sauce, walnut 

Piz z a Por cin i  E  Bres a ola  (G) , (D)

Domates sosu, Mozzarella peyniri, porçini mantarı, bresaola eti, roka, Parmesan peyniri

          Tomato sauce, Mozzarella cheese, porcini mushrooms, bresaola beef, arugula, Parmesan cheese 

Piz z a A l  P es t o  (D ) ,  ( G  ),  (N)         

 Fesleğen pesto, kiraz domates, Mortadella dana salam, Stracciatella peynir ve antep fıstık 

      Basil pesto, cherry tomatoes, Mortadella beef salami, Stracciatella cheese, and pistachios 

Piz z a Veg et ar i an a (  G) ,  (  D  )  ,  ( VG  )  
Domates sosu,Mozzarella peyniri,patlıcan,kabak,biber,mantar,kırmızı soğan 

   Tomato sauce, Mozzarella cheese, eggplant, zucchini, red pepper, mushroom, red onion

Şefimiz tarafından önerilir / Recommended by our Chef 



(A) Alcohol, (P) Pork, (VG) Vegetarian, (Vit) Vitality, (V) Vegan,

(G) Gluten, (CR) Crustaceans, (E) Eggs, (D) Dairy Product, (F) Fish,

(M) Mustard, (Pn) Peanut, (S) Soy, (K) Celery, (L) Lupin, (N) Nuts,

(So) Sulphur Dioxide and Sulphites, (Ms) Molluscs, (Ssm) Sesame 

Fiyatlarımıza %10 oranında servis ücreti ilave edilecektir. 

10% service charge will be added to our prices. 

I D O LC I / D E S S E RT  / TATLI 

T i r amisù  ( D ) , ( A),  ( E ) , ( G ) , ( VG)  
Şefin Tiramisusu 
Chef’s Tiramisù 

T a rtu f a  B i a nc o  A f f og at o  ( E) ,  (N) ,  (G) ,  ( P n),  (D),  ( S sm) ,  (S) ,  (V), (A)    
Çikolata ve fındıklı dondurma, Italyan mereng, tarçın, espresso ve badem likörü 
 Chocolate and hazelnut ice cream, Italian meringue, cinnamon, espresso and “ liqueur 

M il le f og l ie  ( G ),  ( V) ,  (D) 
Milföy, krem şanti, pastacı kreması, pudra şekeri, çilek, çilek sos 
 Mıllefoglie, whipped cream, pastry cream, powdered sugar, strawberry, strawberry sauce 

Tort a C ap res e  (V) ,  (N),  (D) 
Beyaz çikolata kremalı bitter çikolatalı kek, badem unu 
 Bitter chocolate cake with white chocolate cream, almond flour 

Piat t o Di F or m a g g i  (D ) ,  (S u) ,  (N),  (G) ,  (V) 
İtalyan peynirleri, kurutulmuş meyveler, grissini, ceviz 
 Italian cheeses, dried fruit, breadsticks, walnut 

Piatto Di Frutta (Vg) 
Mevsim meyveleri 
 Seasonal fruit platter

V E G A N O  / VEG A N  

P e pe ro ne  R i p ie n o ( G ),  (N ),  (S ) ,  (C) ,  (Vg)  

Mantar, brokoli, kapari, nane, ekmek ve frenk soğanı dolgulu kırmızı biber, domates sos,  

vegan fesleğen pesto  

Mushroom, broccoli, capers, mint, red peppers stuffed with bread and chives, tomato sauce, 

vegan basil pesto 

S p a g h et t i  A l la B ol og n es e  Vegana (G),  (N),  (S ) ,  (C ) ,  (Vg ) ,  (A) 

Tofulu ragu, havuç, kereviz, soğan, domates sosu, kırmızı şarap, fesleğen 

Tofu ragu, carrot, celery, onion, tomato sauce, red wine, basil 

S ch i a c ci at i ne  Di L en t i c c hi e  (G),  (S ) ,  (N),  (K) ,  (Vg) 

Mercimekli köfte, domates sos, fesleğen, fırında patates 

Lentil ball, tomato sauce, basil, baked potatoes 

Cre mos o  A l C af fe  (S ) ,  (N),  (A) ,  (Vg) 
Soya kreması ve kaju, kahve, badem hurma, pudra şekeri, kakao 

Soya cream and cashew, coffee, almonds and dates, powdered sugar, cacao

 V E G E T A R I A N O  / V E G E T A R I A N  / V E J E T A R Y E N  

Ca pre s e  Di M oz z ar e l l a  E Po m od or o (D), (S o),  (G), (V), (A) 

Manda Mozzarella peyniri, domates, roka, fesleğen, balzamik glaze 

Mozzarella di Bufala, tomatoes, arugula, basil, balsamic glaze 

 Rav io l i  A l la  N or m a ( G) ,  (V) ,  (D) ,  (So) ,  (E)  

Ev yapımı Ravioli, füme peynir, Parmesan, Ricotta ve patlıcan dolgulu, domates sosu, fesleğen, 
Mozzarella ve Parmesan kreması 

      Handmade Ravioli filled with smoked cheese, Parmesan, Ricotta and eggplant, tomato 
sauce, basil, Mozzarella and Parmesan cream       

Ins alat a A i  Car cio f i  (Vg) 
Karışık yeşillik, enginar kalbi, kurutulmuş domates, kapari, turp turşusu, roka, avokado kreması  

Mixed greens, artichoke hearts, sun-dried tomatoes, capers, pickled radish, arugula, avocado cream  

 Parmig iana D i  Melanz ane  (G) ,  (D ) ,  (V )          

Kızartılmış ve fırında pişmiş patlıcan, domates sos, Parmesan peyniri, fesleğen 
  Fried and oven baked eggplant, tomato sauce, Parmesan cheese, basil 

Şefimiz tarafından önerilir / Recommended by our Chef 
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